Rezepte des Monats - April 26°

Jeder kennt das, wenn das Osterfest vorbei, aber der Kiihlschrank noch voller
G:': Reste von Osterschinken, Eiern und ahnlichem ist. Deshalb gibt es diesmal
L
~ eine Idee fiir Restlessen;-)

Restlkiiche zu Ostern

Zutaten fiir 4 -5 Personen:

500 g Vollkornnudeln

200 g Osterschinkenreste gewdrfelt

4 Stk Friihlingszwiebeln kleingeschnitten
2 EL Olivenol

1-2 Handvoll Cocktailtomaten halbiert
250 g Blattspinat frisch od. tiefgekihlt
400 g Frischkase

Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Die Vollkornnudeln nach Packungsanleitung kochen und kurz abschrecken.

Wahrenddessen im Olivendl glasig anschwitzen lassen. Die geschnittenen Tomaten ebenfalls
kurz anbraten. Blattspinat beifiigen und alles gut mit Salz und Pfeffer wiirzen. Dann die
Schinkenwiirfel einmengen und warm werden lassen. Zuletzt den Frischkase dazugeben und
schmelzen lassen.

Danach die fertigen Nudeln dazu mischen und geniefRen!

Viel Spaf8 beim Nachkochen & Guten Appetit!
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